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Chili con Carne

TID
45 min
INGREDIENSER

7 varor

ANTAL PERSONER
4 x

Chili con Carne
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Download (opens in new window)
Print (opens in same window)

INGREDIENSER

1 DOLMIO® Extra Kryddig (5009)
500 g notfars

Y4 dl balsamico-attika

1 tsk malen spiskummin

25 g hackad mork choklad

4 dl Ben's Original™ ris eller bréd
1 dl creme fraiche

TILLAGNINGSINSTRUKTIONER

1. 1.

Koka riset enligt instruktionerna pa férpackningen.
2. 2.

Bryn kottfarsen i lite olja.
3. 3.

Tillsatt DOLMIO®-sasen, balsamico, spiskummin, eventuellt paprika och/eller
kidneybdnor.
4. 4.
Varm forsiktigt upp sasen och Iat sjuda i 20 minuter.
5. 5.
Hacka chokladen och blanda i.
6. 6.
Servera med ris eller bréd och creme fraiche.

FLER LIKNANDE RECEPT

Kind Graphic Divider-svg .s0 { fill: #b0bc22 }
[=]

Hemlagad lasagne

Tid
60 min
Ingredienser

6 varor
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Se detaljer
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Not- och svamplasagne med mozzarella och parmesan

Tid
65 min
Ingredienser

9 varor

Se detaljer
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Pastagratang med kyckling, broccoli & cherrytomater

Tid
45 min
Ingredienser

7 varor

Se detaljer
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Spaghetti med kottfarssas

Tid
30 min
Ingredienser

5 varor

Se detaljer
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