Kramig tomatsoppa
RECEPT

Kramig tomatsoppa

TID
30 min
INGREDIENSER

8 varor

ANTAL PERSONER
4 x

Kramig tomatsoppa
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Download (opens in new window)
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INGREDIENSER

1 burk DOLMIO® Classico (500q9)

3 dl matlagningsgradde

400 g hackade tomater

1 hackad lok

Vatten

Creme fraiche

Farsk hackad basilika

Eventuellt 200 g stekt, krispig bacon

TILLAGNINGSINSTRUKTIONER

1. 1.
Bryn den hackade Ioken.
2. 2.
Tillsatt de hackade tomaterna och DOLMIO®-sasen.
3. 3.
Tillsatt matlagningsgradden och eventuellt lite vatten tills 6nskad konsistens ar
uppnadd.
4. 4.
Dekorera med creme fraiche, hackad basilika och eventuellt krispig bacon.
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Chili con Carne

Tid
45 min
Ingredienser

7 varor

Se detaljer
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Hemlagad lasagne

Tid
60 min
Ingredienser

6 varor

Se detaljer
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Not- och svamplasagne med mozzarella och parmesan

Tid
65 min
Ingredienser

9 varor

Se detaljer
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Pastagratang med kyckling, broccoli & cherrytomater

Tid
45 min
Ingredienser

7 varor

Se detaljer
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