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Italienska Köttbullar

TID
60 min
INGREDIENSER
5 varor
ANTAL PERSONER
4 x
Italienska Köttbullar



Dela

Pinterest (opens in new window)
Facebook (opens in new window)
Twitter (opens in new window)
Download (opens in new window)
Print (opens in same window)

INGREDIENSER
1 burk DOLMIO® Extra Basilika eller Smooth (500g)
25 små köttbullar (500 g köttfärs)
1 hackad lök
Färsk pasta
Ev. Färsk oregano eller basilika

TILLAGNINGSINSTRUKTIONER

1.1.
Bryn den hackade löken i pannan.
2.2.
Tillsätt köttbullar och bryn dem ihop med löken.
3.3.
Häll allt i en ugnssäker form.
4.4.
Tillsätt DOLMIO®-tomatsåsen.
5.5.
Baka köttbullarna tills de är genomstekta (ca 40 minuter på 150°).
6.6.
Servera med färsk pasta och dekorera eventuellt med färsk oregano eller basilika.
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Chili con Carne

Tid

45 min

Ingredienser

7 varor

Se detaljer
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Hemlagad lasagne

Tid

60 min

Ingredienser

6 varor

Se detaljer

Nöt- och svamplasagne med mozzarella och parmesan

Tid

65 min

Ingredienser

9 varor

Se detaljer

Pastagratäng med kyckling, broccoli & cherrytomater

Tid

45 min

Ingredienser

7 varor

Se detaljer
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